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QUINTA DA LAPA

Solo: Argilo-calcario.

Endlogos: Jaime Quendera e Jorge Ventura.

QUINTA DA LAPA

Tinto Reserva Cabernet Sauvignon 2013
Castas: 100 % Cabernet Sauvignon.

Vinifica¢do: Fermentacdo em cubas de inox com temperatura
controlada.

Estagio: 12 meses em meias pipas de carvalho francés e americano.

Longevidade: Pode estagiar em boas condigdes por um periodo de
pelo menos 8 anos.

Harmonizagdes: Um vinho cheio de personalidade que se harmoniza
na perfeicdo com carnes vermelhas assadas, e estufados de caca de
pélo.

Notas de Prova: Intenso e elegante com aromas bem definidos de
frutos do bosque maduros e especiarias. O paladar é complexo, de
fruta madura como ameixas e cerejas pretas. Bom volume de boca,
taninos expressivos, boa acidez e persisténcia.

Temperatura Recomendada: 16-18°C
Alcool: 13,5 % Vol. Acidez Total: 5,3 g/1
pH: 3,6 Acucares Redutores: 3,91 g/1

Apresentacao: Vinho engarrafado em garrafa Autor musgo, com rolha
de cortica natural, capsula dourada em PVC, selo de garantia de
origem da Regido do Tejo no contra rétulo.

Acondicionamento e expedicdo:

garrafas 0,75 L - EAN UNI UPC 5608149324138
caixa 6 garr. - EAN UNI UPC 15608149324135

w. 8,53 kg / pallet (100-120 boxes) - 853-1024 kg

Prémios e Distin¢des (Inclui Colheitas anteriores) :
Medalha Prata - International Wine Contest Bucharest 2014
Medalha Ouro - Concours Mondial de Bruxelles 2016



