QUINTA DA LAPA SAUVIGNON BLANC 2025
VINHO IGP TEJO

100% SAUVIGNNON BLANC

FERMENTACAO EM CUBAS DE INOX COM
TEMPERATURA CONTROLADA.

AROMAS COMPLEXOS E FRESCOS COM NOTAS
VEGETAIS, DE MACAS VERDES E NECTARINAS.
BOCA FRESCA, FRUTADO FRANCO
CONTRASTANDO COM LEVES NOTAS
HERBACEAS. BOA ACIDEZ E PERSISTENCIA.

ALC. 13 % vol

ACIDEZ TOTAL: 4,66 g/1

LOTE: 420

UVAS, REGULADOR DE ACIDEZ (ACIDO L-(+)
TARTARICO), CONSERVANTE (SULFITOS).
ENGARRAFADO EM ATMOSFERA PROTETORA
ENERGIA: 309 KJ (75 Kcal)

LIPIDOS: < 0,5 g/100 ml

DOS QUAIS SATURADOS: < 0,1 g/100 ml
HIDRATOS DE CARBONO: 0,5 g/100 ml

DOS QUAIS ACUCARES: < 0,06 g/100 ml
PROTEINAS: <0,5 g/100 ml

SAL: 0,014 g/100 ml

EAN: 5608149010581 (garrafa) / 15608149010588 (cx/6)




