QUINTA DA

LAPA

EST. 1733

TADA LAPA * QUINT

25% TOURIGA NACIONAL, 25% SYRAH, 25%
CABERNET SAUVIGNON, 25% MERLOT

FERMENTACAO EM CUBAS DE INOX COM
TEMPERATURA CONTROLADA.

ESTAGIO DE 12 MESES EM BARRICAS DE
CARVALHO FRANCES E AMERICANO.

COR RUBINA INTENSA, AROMAS
CATIVANTES E BEM DEFINIDOS DE
FRUTA MADURA ESPECIARIAS E TOSTA
FINA. NA BOCA E EXPRESSIVO E
SEDUTOR, REVELANDO FRUTA BEM
CASADA E TANINOS POLIDOS QUE
PROPORCIONAM UM FINAL
PERSISTENTE E ELEGANTE.

QUINTA DA
LAPA
EST. 1733 ALC. 14 % vol

RESERVA ACIDEZ TOTAL: 5,79 g/1
8% TR T pH: 3,67
TUDGEBHE 5 A ACUCAR RESIDUAL: 2,9 g/1
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PREMIOS:

DO TEJO
D.O.C.

PORTUGAL

GOLD MEDAL - C. M. BRUXELLES 17

90 POINTS WINE ENTHUSIAST 2019

91 POINTS WINE ENTHUSIAST 2020

90 POINTS WINE ENTHUSIAST 2021

GOLD MEDAL - SELECTIONS MONDIALES
DES VINS CANADA 2021

PREMIO ESCOLHA DA IMPRENSA 2024

QUINTA DA LAPA TINTO 2018

DOC DO TEJO RESERVA




