QUINTA DA

LAPA

EST. 1733

100% ARINTO

FERMENTACAO DO VINHO BASE EM CUBA
DE INOX, COM TEMPERATURA
CONTROLADA. SEGUNDA FERMENTACAO
EM GARRAFA, METODO CLASSICO
“CHAMPENOISE” DURANTE 36 MESES.

AROMAS FLORAIS E CITRINOS NOTAS
SUBTIS DE BRIOCHE E FRUTOS SECOS.
SABOR FRUTADO, ACIDEZ VIBRANTE,
HARMONIOSO E ELEGANTE, BOLHA FINA
E ABUNDANTE, PERSISTENTE E MACIO.

ALC. 12 % vol

ACIDEZ TOTAL: 7,72 g/1
pH: 3,10

ACUCAR RESIDUAL: 0,9 g/1
LOTE: 263
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