QUINTA DA

LAPA

EST. 1733

35% ARINTO, 35% FERNAO PIRES, 30%
ALVARINHO

A REGIAO DO TEJO TEM SIDO RECONHECIDA
COMO REGIAO PRODUTORA DE VINHOS DESDE
A IDADE MEDIA, MAS OS INDICIOS DE
VITICULTURA REMONTAM AO TEMPO DOS
ROMANOS. OS ROMANOS FORAM OS PRIMEIROS
A USAR O ANIDRIDO SULFUROSO, SOB A FORMA
DE MECHAS DE ENXOFRE DE MODO A
CONSERVAR OS VINHOS. MUDAM-SE OS TEMPOS,
MUDAM-SE AS VONTADES E OS CONSUMIDORES
MODERNOS PROCURAM TAMBEM VINHOS COM
VIRTUDES PROBIOTICAS MELHORADAS E
MENOS EFEITOS SECUNDARIOS CAUSADOS PELA
ADICAO DE SULFITOS.

ESTE VINHO VIVO E VIBRANTE, ELABORADO
COM UVAS SELECCIONADAS DAS CASTAS
ARINTO, FERNAO PIRES E ALVARINHO,
FERMENTOU A BAIXA TEMPERATURA SEM
ADICAO DE SULFITOS, DE FORMA A

(TN S R CONSERVAR TODA A FRESCURA E

NTA DAL ELEGANCIA.

| VINHO BRANCO

WHITE WINE

ALC. 12,5 % vol
ACIDEZ TOTAL: 7,14 g/1
pH: 3,18

ACUCAR RESIDUAL.: 5,2 g/1
LOTE: 274
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